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SALADE LA CORBINA 95 ™

(calamar, crevettes, poulpe, fruits)

SALADE FRUITS DE MER 85 ™

(calamar, crevettes, poulpe, moules, poivrons )
SALADE ALLEMANDE 60 "
(pomme de terre, thon, euf)
SALADE NICOISE 60 "

SALADE DE CREVETTES 75

(crevettes, avocat, mangue)

SALADE MAROCAINE 50 "

SALADE POIVRONS AU THON 60 ™

(poivrons rétis, thon)

TARTARE DE CREVETTES ET MANGUE 75 ™

(crevettes, mangue, avocat, concombre)
HUITRES NATURES 90° 6P

HUITRES FARCIES 155°H 6P

(saumon fumé, cornichon, oignons)

ANCHOIS MARINES 50 o

CRABE FROID
p 150 a:M200 ™M.a G 250-M
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SOUPE DE POISSON 50 o+

(espadon, crevettes, palourde)

POULPE A LA GALLEGA 90 o

(avec pomme purée ou pomme au four)

OMELETTE LA CORBINA 60 ®H

(pomme de terre, épinard, crevettes, saumon fumé)
CREVETTES A L’AIL OU A LA SAUCE TOMATE 70 o

CREVETTES AU LAIT DE COCO 80 ™

(crevettes, ail, lait de coco)

PALOURDS 80 °H
CONCHAS -804

MOULES 80 oH
(a I’ail ou mariniére)

CROQUETTES DE POISSON 55 PH
CROQUETTES DE POISSON A L'ENCRE 55 *

CREVETTES A L’AIL AVEC POMME DE TERRE CHIPS (Maison) 85 o

HUITRES GRATINES 250+ P]

ADOBO 90
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(GRILLE OU REGAMONTE)

FILET D’ESPADON 120
FILET DE SAUMON 140
FILET DE LOTTE 130 o
FILET DE SAINT-PIERRE 130
FILET DE THON 110
FILET DE MERLANE 110 %
FILET DE MEROU 170 ™

FILET DE POISSON AU FOUR 170 %

arniltures

FRITE MAISON 20 P
POMME PUREE 25 o*
POMME AU FOUR 20 ®*
AUBERGINE AU MIEL 20 o
RIZ BASMATI 20 o
LEGUME SAUTE 30 >
OIGNON FRIT 20 o

PATATAS BRAVAS 30O
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( FRIT OU GR

(P) 1/1

ILLE )

(DP) 1/2

SOLLETIE - 90

ROUGET: /. 85%
MERLAN  80°H
CALAMAR Q5P
ANCHOIS  50°"
SARDINES 500
PETITS CALAMARS
CHOQUITOS 70"

CREVETTESy /90

OEUFS DE:POISSON:’ 701

ANCHOIS A LA MAROCAINE

SARDINES A LA MAROCAINE

100°H

450

40>

407

SODH

3ODH

3(00oH

550H

40P

500H

40%

55DH

550H

3 ODH

3ODH
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DAURADE
PAGEOT
LOUP
BORACE
TURBOT
SOLE
SAINT-PIERRE
PAGEOT ROYAL
MEROU
LOTTE
CREVETTES ROYALES
LANGOUSTINE
LANGOUSTE
HOMARD

ANGULAS
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MIXT FRUITS DE MER AVEC SAUCE VERTE 120 *

(calamar, crevettes, poulpe, palourde, moule)

BOULETTES DE POISSON 175 ™

(saumon, merlan, espadon, thon, crevettes)
CALAMAR FARCI AURIZNOIR 175™

ZARZUELA DE POISSON 200 o

(filet de poisson, conchas, crevettes, calamar, palourde)

SAINT-PIERRE A LA SERRANA 195 o

(saint-pierre, crevettes, saumon fumé)

SAUMON A LA HAWAIEENE 195 oH

(saumon, calamar, crevettes, palourde, Ananas)
BURGER THON 120 °H

ARROZ CALDOSO 500°* 2P
(calamar, crevettes, palourde, languste 500g)

PAELLA DE POISSON 135 °®"
PAELLA DE POISSON NOIR 135 ™

LOTTE A LA VASQUA 195 o
(lotte, palourde, crevettes, asperges)

MIXTE DE POISSON 300 °* 2P

(sollette, rouget, crevettes, calamar, filet de poisson)

PLAT LA CORBINA 500° 2P
( filet de poisson, calamar, poulpe, crevettes, palourde, huitres,
crabe, ceufs de poisson)
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COUSCOUS POULET 70
COUSCOUS VIANDE 80>

COUSCOUS FRUIT DE MER 100%™

/I/l:dn& elf /aou/ef

FILET DE BCEUF 150
FILET DE POULET 90
ENTRECOTE DE BCEUF  120°"

FILET DE BCEUF A L’AIL 150
(AVEC POIVRON ROTI )

FILET DE POULET A L’AIL 90
(AVEC POIVRON ROTI)

/9 ales

(LINGUINE ET REGATONI)
BOLOGNAISE 90

FRUITS DE MER  110°"
(CALAMAR, CREVETTES, MOULE, ESPADON)

RISOTTO FRUITS DE MER 110
(CALAMAR, CREVETTES, MOULE, ESPADON)




Zgoiddond

EAU MINERALE G 25
EAU MINERALE P 150H
EAU GAZEUSE G 25
EAU GAZEUSE P 150
CANETTE 150
THE 20

CAFE 200

us

JUS D’ORANGE 25
JUS DE CITRON 2504
JUS DE FRUIT 40 ™
JUS PRESSE AU CHOIX 50 ®*
SANGRIA SOFT 35 ™
PINA COLADA 60"
MOJITTO 450

JUS DE LA CORBINA 550
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SALADE DE FRUITS
350H

FLAN AU TURRON
350H

TARTE AU CITRON
350H

FONDANT AU CHOCOLAT
450

FONDANT A LA PISTACHE
45%H

TIRAMISU
45%

CREME BRULEE A LA MANGUE
A5PH

NATILLAS
A0

NATILLAS CHOCOLAT
450

CHEESE CAKE
(LOTUS, FRAMBOISES )

SODH

FRUIT SAISON
70PH

TROIS CHOCOLAT
55DH

SAN SEBASTIEN
60PH




